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HONG KONG GARDEN

Restaurant Chinois

Tél: 26512608 GSM: 6217227266




Nos plats sont accompagnement du riz blanc,supplément 5.50€
pour avoirduriz sauté ou nouilles sautées

Végétarien: A2,A3,10,10A,105,112,138,139
Viande porc: 2,11,22,23,24,25,27

BOISSON EMPORTER SAUCE

Biéere Chinoise Tsing-Tao  4.00€  Sauce aigre-douce 2.00€
Coca 2.50€ | Sauce piquant 2.50€
Coca zéro 2.50€ | Sauce curry 2.00€

Ice Tea Peach 2.80€ | Sauceal'ail 2.0060%
Fanta orange 2.50€ Sweet chilli sauce 2.00€" j

Vin rouge/rosé/blanc 7s0m 16.00€

Heures d’ouverture

11:30 - 14:00 18:00 - 22:00

Vente a emporter
Livraison a domicile
(12:00-13:15) (18:15-21:00)

Buffet a Volonté du lundi au vendredi midi
Buffet soir et Buffet weekend réserver a ’'avance a partir de 10 personne
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Al. Salade aux scampis® 9.90€

A2. Salade de concombre a l'ail 7.90€

A3. Salade de légumes 8.20€
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y 01. Potage aux fruits de mer " 7.50€
02. Potage "WAN - TUN” (raviolis chinois) "**""" 7.00€
03. Bouillon de volaille bambous et champignons 6.50€
04. Potage piquant (poulet et [égumes) '*** 5.50€
05. Potage aux cheveux d'anges® 6.50€

06. Créme poulet aux mais'*’ 6.80€




ENTREES
I

10. Croquette printaniere (2 pcs)

la.3.6.12

a.3.12

10a. Mini croquette légumes (gpcs) '

1a.3.6.11

-
11. Croquette a'la vietnﬁmienne (Nems au porc 3 pcs)

- 1a.3.11
- 13. Sa Té au pouletsauce curry (brochette poulet) "
\ %

la.2.3.12

~14. Tempura Scampis (6 pcs)
. 16‘; Scampis a l'ail “**'""*

P& ‘Beignet de scampis (6 pcs) '’

18 Beignetde calamars (s pes) ™"

20. Cuissesde grenouilles al'ail (epice) """ J
0.6.12

22. Beignet "Wan Tun” (raviolisfrit 5 pcs) "

23. Platdu Chef(mfxte beignets pour 2 pers) fase

24. Assortiment de Dim - Sum (10 pes)“**¢ "
25. "Shao - Mai”a la vapeur (viande porc 5 pcs) ' ** %1
26. Raviolis crevettes d la vapeur (s pcs) '****'" "
3 27f Petit pain.aux porc (Siulongpau 4 pes) "’
1a.2.3.6.11

i+ 5 ped \
28.  Raviolis au poulet a lavapeur (5 pcs)

5.50€
6.00€
7.50€
7.50€
12.00€
9.90€
9.90€
8.50€
10.50€
7.80€
16.50€
15.50€
7.50€
8.50€
7.20€
8.50€
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POULET

30. Pouletaux champignons et aux bambous "™
31. Koon-po-kai' >}

32. Pouletsaucecurry """ §

33. Poulet panégrillé sauce aigre - douce '’

34. Poulet aux brocolis """

35. Pouletsauce haricots noirs**° §

36. Pouletauxlégumes sur plaque chauffante'***"
37. Pouletalafacon Szechuan au sésame "“*''§
38. Pouletauxoignons'*’

39. Pouletaux légumes sauce tomate pimenté "

39a. Pouletcaramélisé au miel

la.3.6

39b. Pouletsauté sauce aigre douce avec ananas '’

39c. Pouletsauté poivre etsel """ J

14.50€
14.80€
14.80€
15.50€
14.80€
14.80€
14.90€
14.90€
14.90€
14.80€
15.90€
14.80€
14.90€
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BEUF !
50. Beceufaux champignons et aux bambous '™ 16.50€
51. Beeufsaucecurry 77" ) 16.50€
52. Beeufsauté poivre etsel "“*J 16.20€

53. Beeufau brocolis a la sauce barbecue' ™ 16.30€

54. Beeufauxlégumes sur plaque chauffante*° 16.50€

55. Beeufal'ail sauce haricot noir "“*°§ 16.30€
56. Beeufal'oignons ™" 16.30€
57. Casserole de beeuf avec légumes """ 16.50€
58. Boeufsauté aux poivre noir """ § 16.50€
59. Beeufauxlégumes sauce tomate pimenté """ "#16.30€
59a. Beeufa l'impérial (sucré piquant) """ 16.50€
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\> 3 70. Poissons aux champignons et aux bambous'“*°15.90€

T\\\ 71. Poisssons sauté poivre et sel """ J 15.90€

\‘t.‘_} \ 72. Poissons sauce piquant '’ 15.90€

\ 73. Calamars sauté poivre et sel "“*''J 17.50€

74. Calamars sauce curry "**""" § 17.50€
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76. Beignets de calamars'*** 16.50€

-
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75. Calamars sauce haricots noir '“**"'§ 17.50€ 9




80.
81.

82.
83.
84.
85.
87.
88.
89.

Scampis aux champignons et aux bambous “**""  18.80€

Scampis sauce curry "' § 18.80€
Scampis a l'ail (sans décortiqué) > 18.80€
Scampis au brocolis sauce barbecue '“*°§ 18.50€

Scampis sauté sauce aigre douce avec ananas '“**'* 18.50€

Scampis a la fagon Szechuan (sucré piquant) " *"" 18.90€
Casserole de scampis aux légumes "***° 18.90€
Scampis a l'ail sauce haricot noir'****""* § 18.90€
Scampis sauté poivre et sel “**'"* 18.90€
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RIZETNOUILLES 1 ;

100.
102.
104.
105.
106.
107.
108.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.

Riz sauté au poulet """

Riz sauté au scampis '“**"

la.3.6.11

Riz sauté spécial (poulet, beeuf, scampis)

Riz sauté aux légumes """

. e 1a.3.6.11
Riz sauté au beeuf "

Nouilles sautées au poulet ****"

la.3.6.11

Nouilles sautées au beeuf

1a.3.6.11

Nouilles sautées aux scampis

. - ;on . . l1a.3.6.11
Nouilles sautées spéciales (poulet, beeuf, scampis)

Nouilles sautées aux Iégumes **"’

a.3.6.11

Vermicelles sautés spécia] (poulet, beeuf, scampis) !

. - la.3.6.11
Vermicelles sautés au poulet **

. - la.3.6.11
Vermicelles sautés au boeuf ***’

1a.3.6.11

Vermicelles sautés au scampis

13.50€
15.80€
15.90€
9.50€
14.50€
13.50€
14.50€
15.80€
15.90€
9.50€
- 17:50€
16.80€
17.90€
18.90€




. Cuissesdegrenouillesal'ail """ § 19.90€
. Poulet sautéaux légumes sauce Thailandaise '“**° § 18.90€

. Scampis sautées aux légumes sauce Thailandaise '"***"'§ 20.90€

. Beeufsauté aux légumes sauce Thailandaise """ § 19.50€
. Pak - Pao a la chinoise (viandes et légumes épicé) ' *>* 17.80€
. Casserole aux fruits de mer “'"" 18.90€
. Poulet a l'impériale (sucré piquant) **** 15.90€
. Canard ala facon du chef '*° 22.00€
. Platvarié du chef (Beeuf, Poulet, Scampis) " 17.80€
. Casserole spécialité Hong Kong (viande,fruit de mer) '*** 19.50€
. Germes desoja'"’ 10.50€
. Légumes chinois variés'"* 15.80€
. Nidde scampis '*° § 19.90€
. Nid mixte (Beeuf, Poulet, Scampis) '“® § 19.50€

. Nid de poulet'™*° § 18.80€
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HONG KONG GARDEN

Restaurant Chinois

15 ruedela gare
. L-3237 Bettembourg

T ; _ Tél: 26512608 GSM: 621727766

Saimtae - TRhL NI E-mail:hongkonggardenbettembourg@gmail.com

ALLERGENES

= : Gluten
dogi: 1a: BIé / 1b : Seigle / 1c : Orge / 1d:Avoine / 1e : Epautre / If : Kamut
:  Crustacés
5 h : 2a: Crevelte / 2b : Chair de crabe / 2c: Homard / 2d : Scampis
Eufs
Poisson
5 4a : Anchois / 4b : Thon cru / 4c : Thon cuit / 4d : Surimi / 4e : Dorade /
o S s 4f :Anguille / 4g : Saumon / 4h : Oufs de capelan /

4i : Oeufs de saumon / 4j : Bar
- .- H : Arachides
Soja
Lait et Produits a base de Lait
Aokt :  Fruits a coques
s 8a : Amandes / 8b : Noisettes / 8c : 8d : Noix de cajou /
8e : Noix de pecan / 8f : Noix du bresil / 8g : Pistaches /
- : 8h : Noix de macadamia et macadamia ternifolia /
. ' 4 8 : Aoix du queensland et produits a base de ces fruits
: ; Céleri
= ‘ o 10: Moutarde
' $ - : 11: Sésame
1 i % 12: Anhydride et Sulfites
Mardi soir fermer [ : ' 13: Lupim

14 : Mollusques




